
ДОМАШНИЙ ШОКОЛАДНЫЙ ПИРОГ

 50 минут

 553 ккал; БЖУ 7/24/78 (на 100 г)

 720 г (все блюдо)

Ингредиенты:
мука, какао-порошок, разрых-
литель, сахар, масло сливоч-
ное, растворимый кофе, яйца.



! Количество соли, перца, сахара, специй, соусов, заправок и острых ингредиентов регулируйте по вкусу

Разогрейте духовку до 180°C. Прогрейте 
масло в микроволновке 1 минуту. В глубокой 
миске смешайте сливочное масло, 200 гр 
сахара, 150 мл воды, яйца, разрыхлитель. 
Хорошо взбивайте тесто венчиком 3-4 минуты, 
пока не растворится сахар. Оставьте 20 гр 
масла для карамели.

Тесто разделите на две равные части. В одну 
добавьте кофе и какао, хорошо перемешайте. 

Тесто по очереди порциями вливайте в форму 
по кругу. Выпекайте при 180°C 35-40 минут. 

В сотейнике на среднем нагреве растопите 
оставшийся сахар, добавьте оставшееся 
сливочное масло и 30 мл воды, проварите  
2 минуты, полейте им кекс. Можно подавать 
к столу. 
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